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Drumstick

 No se observaron diferencias significativas entre los dos grupos (cerdos celtas sacrificados a 10,5 y 15,5 meses de edad) en

ninguno de los parámetros físico-químicos estudiados, a excepción del porcentaje de humedad, que fue más alto en las

muestras correspondientes a los animales de menor edad.
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El cerdo celta tiene una

velocidad de crecimiento

inferior a otras razas

mejoradas, por lo que se

debe sacrificar con
edades más altas.

Infiltración de la grasa

Perfil  de ácidos grasos

Composición
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Composición química

CRA

pH
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Parámetro
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Pendiente 
(kg/s)

1,12 ± 0,19 1,05 ± 0,09

Trabajo 
(kg · mm)

21,28 ± 5,53 19,32 ± 5,09

Fuerza
(kg/cm2)

4,16 ± 0,95 4,17 ± 0,39
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